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Általános élelmiszerbiztonsági szemlélet fejlesztése 

(Engedély száma: E-000293/2014/D008) 

 

A képzés célja: 
A képzés célja, hogy a résztvevők elsajátítsák az általános élelmiszerbiztonság alapismereteit, 

fejlesszék készségeiket és képességeiket az élelmiszerláncon belül. Cél, hogy a résztvevők ismerjék az 

élelmiszer- előállítás és feldolgozás során felmerülő különféle veszélyforrásokat, megismerjék az 

élelmiszerlánc felépítését, és az élelmiszerbiztonság területén érvényes előírásokat, szabályokat. 

A képzés tartalma: 
 élelmiszer minőségügyi ismeretek 
 élelmiszerbiztonsági ismeretek 
 élelmiszer előállítás és forgalmazás során 

felmerülő fizikai, biológiai, és kémiai és 
egyéb veszélyforrások  

 élelmiszerlánc általános felépítése 
 közegészségügyi, élelmiszerhigiéniai 

ismeretek 
 teendők élelmiszerfertőzés és 

élelmiszermérgezések esetén 
 személyi higiénia általános előírásai 

 

 élelmiszerlánc-biztonsági stratégia 
2013-2022 alapelvei 

 lehetséges információforrások 
megismerése az élelmiszer- előállítás és 
forgalmazás területén. 

 az élelmiszerbiztonság területén 
érvényben lévő aktuális előírások 

A tanfolyam megkezdésének feltételei:  
Szükséges iskolai előképzettség: nyolcadik évfolyam elvégzésével tanúsított alapfokú iskolai 
végzettség 
 
A képzés időtartama és időbeosztása:  
A képzési idő: 90 óra (3 hónap), időbeosztás: péntek - 15:30-18:30 óráig, szombat: 9:00-15:00 óráig 
Csoportok részére, előzetes egyeztetés alapján ettől eltérő időpontban is vállalunk oktatást. 

 

A képzés költségei: 105.000,- Ft  

 
A képzés sikeres teljesítését igazoló tanúsítvány megszerzésének feltétele:  

 Az órák min. 70%-án való aktív részvétel  

 Az írásbeli teszt „megfelelt” szintű teljesítése  

 

Képzés zárása: 

A képzésben résztvevő a képzés végén tanúsítványt kap. 

A képzés képzési programja ügyfeleink részére ügyfélszolgálatunkon megtekinthető. 


