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Élelmiszerbiztonsági- és fogyasztóvédelmi ismeretek  

a Szent István Egyetem Gazdaság- és Társadalomtudományi Karán   

 
 

A képzés célcsoportja:  
Olyan szakemberek, érdeklődők, akik számára mindennapi tevékenységük során hasznosak lehetnek 
az élelmiszerbiztonsággal, fogyasztóvédelemmel összefüggő ismeretek és ezek gyakorlati 
alkalmazása. 
 

A képzés elvégzésével a résztvevők képesek lesznek: 
 szakszerűen használni az élelmiszerbiztonsághoz, élelmiszer-minőségügyhöz kapcsolódó 

alapfogalmakat, szakkifejezéseket, 

 értelmezni az élelmiszerbiztonsághoz kapcsolódó természettudományi és műszaki 
összefüggéseket 

 elkülöníteni az élelmiszer/étel előállítás során felmerülő veszélyeket, tisztában van a 
következményekkel, előfordulásuk gyakoriságával, 

 részt venni egy audit lebonyolításában, 

 megérteni a kiválósági modellek által alkalmazott pontozási, ellenőrzési rendszert, 

 különbséget tenni az egyes közhasználatban levő fogalmak között (magyar termék, 
Hungarikum, stb.) az egyes védjegyek által biztosított tulajdonságok között,  

 felismerni a szabványok, jogszabályok közötti kapcsolódási pontokat, fogyasztóvédelmi 
eseteket feldolgozni. 

 
Részvételhez szükséges előképzettség:  
Középiskolai érettségi 

 
A végzettség igazolása:  
Tanúsítvány az „Élelmiszerbiztonsági- és fogyasztóvédelmi ismeretek” tanfolyam sikeres elvégzéséről. 
A tanúsítvány megszerzésének feltétele: 

 a képzés 70%-án való részvétel, 

 az írásbeli vizsga eredményes teljesítése. 
 

Képzés időtartama és időbeosztása:   
100 óra (50 óra elmélet, 50 óra gyakorlat), péntek: 15:00-18:30, szombat 9:00-16:00  
 

A képzés költségei:  
120.000,- Ft + 27% ÁFA, amely tartalmazza a tandíjat, valamint a tananyag és a vizsga díját. 
 

Jelentkezés: a „Jelentkezés” menü alatt. A jelentkezés folyamatos, a képzés megfelelő létszám 
esetén (minimum 15 fő) indul. 
 

 
További információkért kérjük, keresse kollégáinkat az alábbi e-mail címen: 

info@sztk.szie.hu 
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